
Tageskarte

Sellerie-Trüffelcremesuppe
mit Sahnehaube

A D F

6,90 Euro

Carpaccio vom Simmentaler-Rinderfilet 
mit italienischen Kräutern, frisch geriebenem Parmesan

 und Balsamicomarinade
D M

16,90 Euro

***
 Rib-Eye 350g – Steak der Kenner

 von der Eifelfärse fein marmoriert mit dem typischen Fettauge
 an Ofendrillingen und Kräuterquark mit buntem Salat   

5 B D F

39,90 Euro

  Geschmorte Bäckchen vom Eifeler Glücksschwein
 an Rahm-Wirsing und Herzoginkartoffeln

5 A B D F

21,90 Euro

Geschmorte Keule vom Eifel-Wildschwein
 in Wacholder-Rahmsauce

 an Apfelrotkohl und Semmelknödel
5 A D F

24,90 Euro

Bolognese vom Weidelamm
 aus eigener Haltung

auf Tagliatelle
5 A D F

16,90 Euro

Inklusivpreise in Euro



1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoff, 3 Nitritpökelsalz, 4 Süßungsmitteln, 5 Antioxidationsmittel, 6 Phosphat

A glutenhaltiges Getreide, B Eier, C Erdnüsse, D Milch, F Sellerie, G Sesam, H Krebstiere, I Fische, J Soja, K Lupine, L
Schalenfrüchte, M Senf, N Schwefeldioxid und Sulphite, O Weichtiere


